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Genussvalle Festtage

Art. Nr. Kunde Gewicht Verpackung

Kalbfleisch Morchel Terrine
1004223 1.3 kg vac 1=

Die Farce aus Kalbfleisch mit Morcheleinlage erfreut jeden Gaumen und bringt Terrinenliebhaber
zum Schwarmen.

Mille Feuille Ente Blutorange
1017854 700 g vac 1=1
Ausgewogenes Spiel von wirziger Siisse und appetitanregender Sure, vollendst mit Portweinsulz.

Champagner Terrine Party

— 1007100 020 g vac 1=1
L. Prickelnder Champagner und Triiffel - die aufregende Apéro-Terrine aus Kalb- und Schweinefleisch
fh = verfiihrt zum Trdumen.

Ententerrine mit Orange Dreieck
1017175 320 g vac 1=
Eine festliche Komposition aus Ente und Poulet, verfeinert mit Orangensaft.
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Art. Nr. Kunde Gewicht Verpackung EH
Konigspastete
1000778 1.5 kg P 1=

Die einzigartige Einlage aus Gefliigelmousse ist umhillt mit einer Farce aus Kalb- und
Schweinefleisch.

Konigspastete

1000857 750 g vac 1=

Apéro Rauchlachs Pastete

1002004 000 g SP 1=1

Darf in keinem Apéro-Angebot fehlen. Feinster Frisch- und Rauchlachs mit Pfeffer, Zitrone und Dill

Morchel Pastete Apéro

1000845 500 g SP 1=1

Eine aussergewdhnliche Farce aus Kalb- und Schweinefleisch, verfeinert mit einem Kern
aus Morcheln.

Paté trois saveurs

1011112 1.8 kg vac 1=

Schicht fiir Schicht eine festliche Pastete aus bestem Schweinefleisch, cremiger Gefligelmousse,
Sommertriiffel und Pistazien.
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